Menu avril 2026 g scoo

%24 MONTASTRUC
sous réserve de modifications ultérieures Liste allergénes disponible sur le site de la commune ~p~ L2 Conseillere

mercredi vendredi
2 ) o Salade tomates/basilic Carottes rapées a la persillée Oeuf mimosa/thon
Lundi Ravioli végétarien . . . . ., .
07/04 De Fromage blanc fruité Saucisse grillée Blanquette de poisson MSC Filet poulet mariné au miel
Au P4 Eruit & Lentilles vertes/carottes Riz de Camargue IGP Pommes noisette
10/04/26 aques Ul Laitage bio Fromage a la coupe Paris Brest/chocolat

Chou chinois/pousse soja/

Velouté poireaux/pomme de Concombre au fromage blanc

s3 Salade verte Tortilla ceuf /Patate douce/ . cacahuete
K . . terre/fromage fondu . ] Sauté de mouton fagon ;
13/04 Pates semi complétes . . poivron/oignon . Poisson MSC/sauce crevette
) Escalope dinde panée bourguignon ]
Au Sauce bolognaise (boeuf) . Fromage . Semoule bio
LR | aitage bio Carottes Vichy Fruit de saison Brocolis vapeur Péche au sirop/chantilly maison
Fruit de saison Feuilleté chocolat
sa Jambon/cornichon Céleri rémoulade Salade de blé aux olives/fromage |Salade de pates tomates basilic |Velouté de légumes/lait de coco
20/04 Poisson MSC/sauce aurore Pates sauce Mornay aux Blanquette de veau champignons |Haut de cuisse de poulet Merguez grillé aux herbes
Au Boulgour/julienne légumes Légumes/fromage rapé Haricot beurre Petits pois carottes Pomme de terre quartier
LB E  Dessert lacté bio Patisserie Fruit de saison Fromage Fruit
Lo , Betterave cuite persillée
S Emincé de porc Concombre/féta emmental P / Duo de salade
27/04 Pates Sauté de beoeuf Poisson MSC/sauce citron Omelette FERIE
Au Laitage Carotte vapeur Riz oilaf Pomme rissolée /Haricot vert 01 MAI 2026
. . At z
SULEEEE Fryit de saison Patisserie Fruil?c Fromage

“ Elaboré sur place @veyron Bio @‘A:@ Label Rouge

uuuuuuuuuuu

v Viandes fraiches bovines ovines porcines volailles : origine France
= Tel Cuisine centrale : 05 34 26 01 84
F : produit brut frais



