
Menu du 25/03 au 29/03/2024  : Présence ou trace (t) d'allergènes alimentaires
(selon liste Annexe 2 du Règlement UE N°1169/2011 concernant l'information des consommateurs sur les denrées alimentaires)
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LUNDI

Tarte  aux légumes t t t t

Poisson meunière t t t t t t t t

Haricots beurre 

Fruit BIO

Chou  blanc -caroVe  vinaigreVe

MARDI

Epinard  floren[ne - Œufs pochés
Brownie
.

MERCREDI

Taboulé de Printemps

Emincé de bœuf

Flan  de  poireaux au fromage blanc
Fruit

JEUDI

Pomelo en  tranche 
Chipolata
Pe[ts  pois –pomme de  terre
Fromage  bio  a  la coupe

VENDREDI

BeVerave cuite mimoleVe

Haut cuisse poulet rô[, épices, miel, soja

Pâtes BIO
Fruit BIO
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