
Menu du 18/03 au 22/03/2024  : Présence ou trace (t) d'allergènes alimentaires
(selon liste Annexe 2 du Règlement UE N°1169/2011 concernant l'information des consommateurs sur les denrées alimentaires)
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LUNDI

Céleri rave cru

Sauté de porc  (sauce soja, sésame)

Blé BIO  à la chinoise  

Liégeois chocolat t

Salade p. de terre fromage cornichons

MARDI

Escalope de dinde  panée t t

Haricots verts
Fruit BIO

MERCREDI

Pâtes  bio  végétariennes

(légumes et len]lles)

Fromage  bio
Fruit

JEUDI

Salade  verte -maïs-feta
Sauté de bœuf
Caroaes
Cake des îles à l’ananas

VENDREDI

Chou rouge aux pommes

Poisson sauce aurore
Semoule bio
Yaourt  BIO
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