
Menu du 03/04 au 07/04/2023  : Présence ou trace (t) d'allergènes alimentaires
(selon liste Annexe 2 du Règlement UE N°1169/2011 concernant l'information des consommateurs sur les denrées alimentaires)
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LUNDI

Salade de pâte BIO (au thon)

Roti de porc F au romarin
Flan de carottes BIO F
Fruit BIO

Salade BIO-champignon F-féta AOP

MARDI

Emincé de bœuf F à la marocaine

Petits pois extra fins 
Eclair chocolat/beignet pomme t t

MERCREDI

Macédoine de légumes mayonnaise t

Filet colin lieu  MSC beurre blanc
Pomme de terre vapeur
Fruit

JEUDI

Mâche croutons pommes et miel
Pâtes Bio à la mexicaine (poivron, 
légumes, haricots rouges, maïs, épices)

Semoule au lait t

VENDREDI

Radis rouge et noir vinaigrette
Poulet F à la congolaise
Riz basmat
Fromage blanc fruité BIO
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