
Menu du 22 au 26/04/2024  : Présence ou trace (t) d'allergènes alimentaires
(selon liste Annexe 2 du Règlement UE N°1169/2011 concernant l'information des consommateurs sur les denrées alimentaires)
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LUNDI

Feuilleté fromage t t t

Poisson meunière t t t t t t t t

Brocolis  vapeur(crème/beurre)

Fruits  bio / local

MARDI

Duo de salade verte /fromage
Épinard bio béchamel
Œuf poché

Semoule au lait(maison)

MERCREDI

Salade de lentilles/feta

Blanquette de veau/champignons/crème

Haricots   plat vapeur
Fruit bio

JEUDI

Duo de carotte/chou  blanc
hachis Parmentier maison

Fromage blanc aux pommes caramélisées maison

.

VENDREDI

Betterave  cuite /mimolette
Émincé de porc
Boulgour bio a la Libanaise
Fruit bio 
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